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INFORMACOES DO EVENTO
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TiTULO CATEGORIA
Curso tedrico e pratico: Elaboracao de hamburguer e cortes temperados Curso

ABERT. INSCRIGOES LIMITE INSCRICOES
22/04/2024 00:00 10/06/2024 23:59

PROGRAMAGCOES DO EVENTO
CURSO TEORICO E PRATICO PRESENCIAL

INiclo TEMPO TiTULO DA_
TERMINO (MINUTOS) PROGRAMACAO

Abertura do evento
Importancia da qualidade das matérias-primas carneas e
ingredientes funcionais tecnolégicos - Ana Lucia da Silva Corréa
Lemos - CTC/ITAL
Funcionalidades da soja em hamburgueres e cortes temperados
- Empresa ADM

Café
Hamburgueres e cortes temperados com sabores auténticos e
suculentos - da inddstria ao consumidor - Empresa Kerry
Tema a definir - Joao Yunes - Corbion
08:15 .

17:20 45 Almoco

Hamburguer plant based - Empresa ADM

12/06/2024

Impactos dos processos mecanicos na elaboracdo de
hamburguer e cortes temperados na qualidade dos produtos -
Empresa JBT

Café

Congelamento de hamburguer e seus impactos na qualidade -
Empresa JBT

* Embalagens e suas funcionalidades - Empresa |BT
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